
S A U E R T E I G

H O L Z O F E N

BACKFERMENT

BIO–HEFETEIG

BROTBÄCKEREI

Zutaten

Brot mit Sauerteig – herzhaft würzig, ohne Hefezusatz

Gewicht Preis

Brot mit Backferment – mild aromatisch, ohne Hefezusatz

Brotsorten

Brot mit BIOREAL-Hefe

Brötchen und Gebäck mit BIOREAL-Hefe

MÄRK I SCHES
LANDBROT

BROT DES MONATS

Bauernbrot “Molli”
Bauernbrot 2–Pfünder
Bauernbrot 4–Pfünder
Bergroggen
Brodowiner
Dinkel-Roggenbrot  
Dreikornbrot  
Frankenlaib
Ganzkornbrot
Haselnuss-Sesambrot
Korn- & Kräuterbrot
Kürbiskernbrot
Lichtkornroggenbrot
Möhre-Walnuss-Brot
Mungobohnenbrot
Paderborner
Roggenbrot
Roggensonne
Schwarzbrot
Sesambrot
Sonnenblumenbrot
Uckermarker

40% Weizen, 40% Roggen, 20% Weizenmehl 1050, (Röstbrot )

100% Bergroggen
50% Bergroggen, 50% Lichtkornroggen
60% Dinkel, 40% Roggen
50% Roggen, 40% Weizen, 10% Gerste, (Röstbrot )
40% Weizen, 40% Roggen, 20% Weizenmehl 1050, (Röstbrot , Fenchel, Koriander + Kümmel gemahlen)

65% Roggen, 35% Weizen, (Röstbrot )
55% Weizen, 45% Roggen, (Haselnüsse geröstet, Sesam  geröstet)
50% Roggen, 40% Weizen, 10% Gerste, (Gewürzmischung, Kräuter – mit Sellerie o. Sellerieerzeugnissen)

65% Weizen, 35% Roggen, (Kürbiskerne geröstet, Kürbiskernöl)
100% Lichtkornroggen
62% Weizen, 33% Roggen, 5% Hirse, (frische Möhren , Walnüsse, Möhrenflocken, Saatendeko mit Sesam )

80% Dinkel, 20% Roggen, (Mungobohnen, Bio-Hefe, Saatendeko mit Sesam )
45% Roggen, 35% Roggenmehl 1150, 20% Dinkelmehl 812
100% Roggen
100% Roggen, (Sonnenblumenkerne geröstet)
100% Roggen, (Zuckerrübensirup , Gerstenmalzmehl )
50% Roggen, 50% Weizen, (Sesam  geröstet, Röstbrot )
60% Roggen, 40% Weizen, (Sonnenblumenkerne geröstet, Röstbrot )
80% Roggenmehl 1150, 20% Dinkelmehl 812, (Gerstenmalzmehl , Kümmel gemahlen)

500 g Laib
1000 g Laib
2000 g Laib
750 g Laib
750 g Laib
750 g Laib

1000 g Kasten
1500 g Laib
1000 g Kasten
1000 g Kasten
1000 g Kasten
750 g Kasten
750 g Laib
750 g Kasten
500 g Kasten

1000 g Kasten
1000 g Kasten
750 g Kasten

2 x 750 g Kasten
1000 g Kasten
1000 g Kasten
750 g Laib

35% Weizenmehl 1050, 30% Lichtkornroggen, 20% Lichtkornroggenmehl 1370, 15% Weizen,
(Sauerteig , Bio-Hefe, Röstbrot , Kümmel gemahlen, Fenchel gemahlen)

Brot aus dem Holzofen – aromatisch, kräftige Kruste

Holzofenbrot 750 g/1000 g Laib

Brot Essener Art
Cashew-Aprikose
Dinkelbrot 100%
Dinkel-Amaranth
Dinkel-Essener

Dinkel-Früchtebrot

Haferbrot
Joghurt-Dinkel-Mischbrot 
Leinsamenbrot    
Saatbrot
Saftkorn     
Sechskornbrot
Vierschrotbrot

65% Roggen frisch gekeimt, 35% Dinkel
100% Kamut, (Aprikosen , Cashew-Kerne, Bio-Hefe, Gewürzmischung)
100% Dinkel, (Sanddorn)
85% Dinkel, 15% Amaranth geröstet und gekocht
100% Dinkel frisch gekeimt, (Topinambursaftkonzentrat, Mandelstifte, Zimt gemahlen)

100% Dinkel (Sultaninen , Feigen, Haselnüsse geröstet, Datteln, Aprikosen , Pflaumen, Gewürz-
mischung/Sonnenblumenkerne und Sesam  als Deko)

45% Weizen, 30% Hafer, 25% Roggen
35% Weizen, 33% Dinkel, 32% Roggen, (Joghurt )
90% Weizen, 10% Roggen, (Leinsamen)
85% Weizen, 15% Roggen, (Kürbiskerne geröstet, Sonnenblumenkerne geröstet, Mohn, Leinsamen, Sesam  geröstet)

34% Dinkel, 31% Weizen, 26% Roggenflocken, 9% Roggen, (Leinsamen , Zuckerrübensirup )

40% Weizen, 25% Dinkel, 10% Roggen, 10% Gerste, 10% Hafer, 5% Hirse, (Saatendeko mit Sesam )

35% Roggen, 35% Weizen, 15% Hafer, 15% Dinkel, (Röstbrot )

600 g Kasten
500 g Kasten

2 x 500 g Kasten
500 g Kasten
600 g Kasten

1000 g Kasten

1000 g Kasten
1000 g Kasten
1000 g Kasten
750 g Laib
750 g Laib

1000 g Kasten
1000 g Kasten

Berliner Weißbrot
Buttermilchbrot
Dinkel-Rosinenbrot
Dinkeltoast
Märkisches Weißbrot

78% Weizenmehl 550, 22% Weizenmehl 1050, (Butter, Gerstenmalzmehl , Honig)
80% Weizen, 20% Roggen, (Butter , Buttermilch )
90% Dinkel, 10% Dinkelmehl 812, (Sultaninen , Butter , Honig, Sanddorn)
80% Dinkel, 20% Dinkelmehl 812, (Backferment , Honig, Olivenöl , Sanddorn)
90% Weizenmehl 550, 10% Roggen, (Weizengluten, Gerstenmalzmehl )

500 g Kasten
750 g Kasten

2 x 500 g Laib
500 g Laib

2 x 250 g Kasten
500 g Laib
500 g Laib

Bauernbrötchen
(SAUERTEIG/OHNE HEFE!)

Brodowinchen
(SAUERTEIG/OHNE HEFE!)

Ciabatta,
Ciabatta Siciliana  (KONV. HEFE!)

Dinkelbaguettebrot, mit/ohne Sesam

Dinkelbrötchen
Dinkel-Früchtebrötchen

Dinkel-Möhrebrötchen
Dinkel-Rosinenbrötchen
Dinkel-Rosinenzopf
Marcbrötchen
Schrippen
Vollkorn
–Brötchen: Sonnenblumen, Kleie,
  Schrot, Sesam, Mohn, Kürbiskern
–Brötchenkonfekt
–Partybrot
Weißmehl-Baguettebrot

40% Weizen, 40% Roggen, 20% Weizenmehl 1050, (Sauerteig , Röstbrot )

50% Bergroggen, 50% Lichtkornroggen, (Sauerteig )

100% Weizenmehl 550, (Ciabatta Bio-Mix*, Weizengluten, Gerstenmalzmehl , Olivenöl /Siciliana mit
Tomaten, Oliven, Gewürzmischung)

100% Dinkel, (Honig, Sonnenblumenkernöl, Sanddorn/Sesam  als Deko)
100% Dinkel, (Honig, Sonnenblumenkernöl, Sanddorn)
90% Dinkel, 10% Dinkelmehl 812, (Trockenfrüchte, Haselnüsse geröstet, Butter , Honig, Gewürz-
mischung, Sanddorn)

100% Dinkel, (frische Möhren , Möhrenflocken, Honig, Butter , Sanddorn, Saatendeko mit Sesam )

90% Dinkel, 10% Dinkelmehl 812, (Sultaninen , Butter , Honig, Sanddorn)
90% Dinkel, 10% Dinkelmehl 812, (Sultaninen , Butter , Honig, Sanddorn/Sesam  als Deko)

46% Weizen, 46% Weizenmehl 550, 8% Roggen (Sanddorn, Saatendeko mit Sesam )
78% Weizenmehl 550, 22% Weizenmehl 1050 (Butter , Gerstenmalzmehl , Honig)

100% Weizen (Butter , Gerstenmalzmehl , Sanddorn, Saaten als Deko)

72% Weizenmehl 550, 28% Weizenmehl 1050 (Butter , Gerstenmalzmehl , Honig)

ca. 70 g Stück

ca. 80 g Stück

 ca. 200 g Stück

400 g Stange

ca. 55 g Stück

ca. 70 g Stück

ca. 55 g Stück
ca. 55 g Stück
ca. 400 g Stück
ca. 60 g Stück
ca. 55 g Stück

ca. 60 g je Sorte

30 x 15g

ca.1800g Rad

ca. 400 g Stange

DE-ÖKO-001
EU Landwirtschaft

Die Prozent–Angaben beziehen sich auf Getreide. 100% des Getreides ist Demeter zertifiziert (außer bei Ciabatta und Kamut). Bei Getreideangaben ohne Typenbezeichnung handelt es sich um frisch vermahlenes Vollkorngetreide.
Sämtliche Zutaten sind aus kontrolliert ökologischem Landbau. Wir verbacken naturbelassenes Atlantik-Meersalz aus Portugal. Unsere Gewürze sind zum größten Teil von der Firma Sonnentor im Waldviertel/Österreich.
Wir verwenden ausschließlich belebtes Quellwasser aus eigenem Brunnen. Für Hefeteig nehmen wir die BIOREAL-Hefe der Firma Agrano.

Ca. 65% des Getreides ist fair & regional Bio Berlin-Brandenburg. Detaillierte Hinweise über die Herkunft finden Sie auf unserer Internetseite www.landbrot.de bei den Brotsorten und Bio mit Gesicht.

Röstbrot verbessert Frische und Haltbarkeit und wird aus veschiedenen Brotsorten gewonnen.

*  = Ciabatta Bio-Mix: Hartweizengries, Weizenmehl, Weizenkleber, Ascorbinsäure, Getreideenzyme.
 = Zutaten aus Demeter Anbau.
 = Zur Frischhaltung enthalten diese Sorten gekochten Roggen.       

In unserem Betrieb werden Milch- und Milcherzeugnisse, Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Sellerie bzw. Sellerieerzeugnisse und Sesam verarbeitet. Alle unsere Produkte können Spuren dieser Zutaten enthalten.
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